
DIRECTIONS | INSTRUCCIONES
plonk submerged in water at least 1 hour—or add fruit juice for unique flavors. |

Remoje la lobla, sumerjalo en aguo a! menos durante 1 bra, o bien onado jugo de frulas poro obtener
sabores linicos.

grill to 350°F, add soaked plank to grill rack, dose cover, heat 3 minutes and flip plank. |
(olienle la parrilla a 350°F, coloque la tabla remojada sobre la parrilla, cierre la tapa, tolienle durante
3 minutos y dele la vuella a la labla.

add food to heated plank, close cover; cook until done, no turning or flipping
necessary. | Ahume, anoda algun alimento a la tabla celiente, cierre la tapa; cocine hasto que este
bien cocido, no necesita darle la vuella a la tabla.

| j Disfrute su plato!

Plonks can flare up. Always keep a spray bottle of water on hand. For large cuts of meats
which require cooking times of 25 minutes or more reduce temperature to 300 degrees. 1
Las toblos pueden entenderse. Slempre tenga a la mono una botella de agua con atomizador. Para carles de
came de gran tamono que requieron tiempos de coccion de 25 minutos o IMS, reduzca la temperature o 300 grades.

CAUTION: Planks may catch fir
• Planks must be soaked in water at least on

se a spray bottle of water to put out fl
lanks are for outdoor use only. |
lanks will get hot during cooking. l'~

ave grill unattended while c
ill afle

PRECAUCION: Los toblos pueden encenderse. I
Debe remojor los |

para evilor que se quemen.

jfH"1 Ulilice una botella de agua con atontizadoi para opogor flamazos.

lablas son para uso en exteriores linicamente.

Duronte el periodo |
almohadillas o pinzos para retirarlas de las parrilla.

Nunta deje la parrilla sin supervision mientras este tocinando.

Despues de cocinar, retire la lablct de la panilla.
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RANGE MASTER
CEDAR GRILLING PLANKS
TABUS DECEDRO PARA PARILU

•J*

RANGE MASTER

TABUS DE CEDRO PARA PARILLA
2 Grilling Planks | 2 planchasde parities

100% Natural* Ail Natural Western Red Cedar | Cedrorojooccidental
For Gas or Charcoal Grills | Parfc a gwo carbon

Creates Perfectly Moist Meats, Seafood, and Vegetables with a Rich, Smoky Flavor |
Creo una hinnedod perfecta carnes, moriscos y vegetates enriquecidos con un sabor ohumado

Saves on Grill Clean Up Time | Se ahorra Hempo en la limoiezo de lo parrillo

No Artificial Flavorings | Ningunos conalnieittaciones ortificioles


